
Provozní řád – školní jídelna SPŠ Chrudim (účinnost od 1. 9. 2025) 

 

1. Údaje o zařízení 
Název zařízení: Střední průmyslová škola Chrudim – školní jídelna 
Adresa: Čáslavská 973, 537 01 Chrudim 
Ředitel školy: Ing. František Mihulka 
Vedoucí školní jídelny: Jan Zvolánek 
Telefon: 602 865 070 
E-mail: jidelna@sps-chrudim.cz 

2. Základní ustanovení 
Provozní řád stanovuje organizační, hygienické a bezpečnostní podmínky provozu školní jídelny v souladu s: 
– vyhláškou č. 107/2005 Sb., o školním stravování, 
– novelou účinnou od 1. 9. 2025 (zejména § 4 odst. 10 – vlastní jídlo), 
– nařízením (ES) 852/2004 o hygieně potravin (HACCP), 
– zákonem č. 258/2000 Sb., o ochraně veřejného zdraví, 
– vyhláškou č. 137/2004 Sb., o hygienických požadavcích na stravovací služby, 
– školským zákonem č. 561/2004 Sb. 

3. Účel a rozsah činnosti zařízení  
Školní jídelna SPŠ Chrudim zajišťuje výrobu, výdej a poskytování stravy v rozsahu stanoveném vyhláškou č. 
107/2005 Sb., o školním stravování, a související legislativou. 

Zařízení poskytuje stravovací služby těmto skupinám strávníků: 

1. Žákům Střední průmyslové školy Chrudim – stravování probíhá ve školní jídelně v době výdeje. 
2. Zaměstnancům školy – stravování podle podmínek závodního stravování. 
3. Důchodcům z regionu a bývalým zaměstnancům školy – stravují se ve školní jídelně nebo ve 

výdejně SPŠ. 
4. Žákům základní školy, kteří docházejí do školní jídelny SPŠ Chrudim ke konzumaci obědů. 
5. Dětem mateřské školy, pro které jídelna zajišťuje přípravu pokrmů; hotové pokrmy jsou MŠ 

distribuovány a předávány v termoportech. 
6. Strávníkům ve školní výdejně Čáslavská 328, kam je strava dovážena z hlavní kuchyně v 

termoportech. 

Školní jídelna dále: 
– zajišťuje přípravu pokrmů v souladu se zásadami zdravé výživy a výživovými normami, 
– dodržuje pravidla hygieny potravin dle nařízení (ES) 852/2004 a zákona č. 258/2000 Sb., 
– provozuje systém kritických bodů HACCP, 
– zajišťuje pitný režim všem žákům a zaměstnancům v době výdeje stravy, 
– umožňuje v souladu s § 4 odst. 10 vyhlášky 107/2005 Sb. konzumaci vlastního jídla za stanovených 
hygienických a provozních podmínek. 

4. Provozní doba 
Provozní doba školní jídelny je stanovena v aktuálním vnitřním řádu a je zveřejněna: 
– na nástěnce školní jídelny, 
– na webových stránkách školy, 
– v kanceláři vedoucího ŠJ. 

Změny provozní doby jsou strávníkům oznamovány písemně. 



5. Přihlašování a odhlašování stravy 
Strava se přihlašuje a odhlašuje nejpozději do 12:00 předchozího dne prostřednictvím: 
– internetových stránek školy, 
– mobilní aplikace, 
– e-mailu, 
– telefonického kontaktu. 

Strávník, který konzumuje výhradně vlastní jídlo, musí být na daný den odhlášen ze školního stravování. 

6. Organizace provozu a chování strávníků 

1. Strávníci vstupují do jídelny spořádaně a chovají se slušně. 
2. Před vstupem do jídelny si uloží oděv na určené místo. 
3. Při čekání na jídlo se chovají ukázněně, bez zbytečného povyku. 
4. Jídlo a nápoje se konzumují zásadně vsedě. 
5. Po dojedení strávník odnese použité nádobí na určené místo a zkontroluje pořádek u stolku. 
6. Ve školní jídelně je přítomen pedagogický dozor, který sleduje bezpečnost a chování žáků. 

7. Bezpečnost a prevence úrazů 
– Pedagogický dozor a personál dbají na bezpečný pohyb osob v jídelně. 
– Při znečištění podlahy (např. vylitá polévka) se okamžitě provede úklid. 
– Při úrazu zajistí pracovník první pomoc, sepíše záznam do knihy úrazů a informuje vedení školy. 

8. Manipulace s jídlem a hygienické požadavky 
– Strava je určena k okamžité konzumaci ve školní jídelně. 
– Nesmí být odnášena mimo jídelnu (kromě povoleného výdeje prvního dne nepřítomnosti). 
– Personál kuchyně dodržuje zásady osobní a provozní hygieny. 
– Do kuchyňských prostor mají vstup pouze zaměstnanci. 

9. Konzumace vlastního jídla (podle § 4 odst. 10 vyhlášky 107/2005 Sb.) 
Školní jídelna umožňuje konzumaci vlastního jídla v době školního stravování a na místě, kde se strava 
podává. 

Podmínky: 

1. Donesené jídlo musí být určeno k přímé konzumaci. 
2. Musí být hygienicky a bezpečně zabaleno. 
3. Musí být označeno jménem strávníka. 
4. Za nezávadnost a složení odpovídá zákonný zástupce nebo strávník. 
5. Jídelna neprovádí ohřev doneseného jídla, neukládá jej do chladicích zařízení a neprovádí likvidaci 

zbytků. 
6. Personál poskytuje pouze nezbytnou pomoc, například otevření nádoby. 
7. Strávník s vlastním jídlem musí být odhlášen ze školního stravování. 

10. Pitný režim 
Školní jídelna zajišťuje pitný režim všem žákům a zaměstnancům v době výdeje stravy, bez ohledu na to, 
zda odebírají školní stravu nebo konzumují vlastní jídlo. 

11. Režim při závadách a mimořádných událostech 
– Závady v provozu, poruchy nebo hygienické nedostatky se hlásí vedoucímu ŠJ. 
– Při havárii, výpadku energií nebo jiné mimořádné události je jídelna oprávněna omezit nebo přerušit 
provoz. 



12. Závěrečná ustanovení 
– Provozní řád je zveřejněn na nástěnce u školní jídelny a na webových stránkách školy. 
– Strávníci jsou s provozním řádem seznámeni při podání přihlášky ke stravování. 
– Provozní řád nabývá účinnosti dne 1. 9. 2025. 

 
Schválil:  
 
Ing. František Mihulka         Zvolánek Jan 
Ředitel školy          vedoucí školní jídelny 
 


